
VEGAN

MANGO KOKOS 
CURRY 10,90€
Fruchtig mildes Thai Curry mit 
Mango, Kokosmilch, Champignons, 
Brokkoli, Weißkohl, Karotten und 
Zwiebeln, dazu Duftreis

&
TOPPING

VEGGIE & 
VEGANE 
Gerichte auf 
einen Blick: 

GETRÄNKE

GRÜNES 
THAI CURRY 11,90€
mit Huhn in grüner Currypaste,
Kokosmilch, weißen Auberginen,
Brokkoli, Bambus und süßem
Thai Basilikum, dazu Duftreis

BALIS 3,50€0,33l
zzgl. PfandLimo, verschiedene

Sorten

ELEPHANT BAY 3,90€0,33l
zzgl. PfandEistee, verschiedene 

Sorten

SOFTDRINKS 3,70€0,5l
zzgl. PfandCoca Cola, Fanta, 

Sprite

MINERALWASSER 3,50€0,5l
zzgl. Pfandstill, medium, spritzig

BIERE 3,90€0,33l
Singha, Helles, 
Alkoholfrei

WEINE 4,10€0,1l
Weißwein, Rotwein, Rosé

SWEETS
KOKOSBÄLLCHEN 4,90€
Gedämpfte Kokosbällchen mit 
Palmzucker-Kokos-Füllung

MANGO KLEBREIS 7,50€
Klebreis mit Kokosmilch 
und Thai-Mango

ONLINE BESTELLUNG VIA QR 
Jetzt noch einfacher und bequemer
bestellen: kein Anstellen, kein Warten im 
Restaurant.kaimug_de

ROTES 
THAI CURRY 11,90€
mit Huhn in roter Currypaste,
Kokosmilch, Ananas, Bambus und
Zitronenblätterstreifen, dazu 
Duftreis

GEMÜSE 
CURRY 10,90€
Rotes Thai Curry mit Kokosmilch,
Brokkoli, Weißkohl, Karotten,
Champignons, Bambus und süßem 
Thai Basilikum, dazu Duftreis

&
TOPPING

PANAENG 
CURRY 10,90€
Würziges Panaeng Curry mit Ko-
kosmilch, Süßkartoffeln, Brokkoli, 
Bambus, Champignons und 
mariniertem Tofu, dazu Duftreis

&
TOPPING

ORIGINAL THAI CURRIES 
Glutamatfrei seit 1996

ERDBEER 
LIMONADE
Hausgemacht

3,20€
3,90€

INGWER
EISTEE
Hausgemacht

3,20€
3,90€

ZITRONENGRAS EISTEE
Hausgemacht

3,20€
3,90€

0,3l
0,5l

www.kaimug.de

MANGO LASSI
Hausgemacht

4,90€0,5l

zzgl. Pfand

Allergene und
Zusatzstoffe auf

einen Blick:

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

0,3l
0,5l

0,3l
0,5l

TAFELWASSER 2,90€
3,20€

0,3l
0,5l

HOLUNDERSCHORLE 3,20€
3,90€

0,3l
0,5l

SAFTSCHORLE 3,50€
4,50€(Maracuja, Rhabarber, 

Mango)

0,3l
0,5l



TIPP:

NUDEL- & WOKGERICHTE

SATÉ SPECIAL 
11,90€
Huhn gebraten in Erdnusssoße
mit Brokkoli, Bambus, Karotten
und Zwiebeln, dazu Duftreis

PAD WUNSEN 
11,90€
Glasnudeln in Sojasoße, mit Karot-
ten, Chinakohl, Shitake-Pilzen, Soja-
sprossen und Lauch

PAD KAPRAO
13,90€
Gehackte Hühnerbrust gebraten, mit 
Chili, scharfem Thai Basilikum und 
Schlangenbohnen, dazu Duftreis und 
Spiegelei

GEMÜSE AUS 
DEM WOK 10,90€
In Sojasoße gebraten mit Brokkoli,
Bambus, Karotten, Weißkohl, Zwie-
beln, Sojasprossen, Champignons 
und schwarzen Morcheln, dazu Duft-
reis

GARNELEN IN 
CHILIPASTE 13,90€
Gebraten mit süßem Thai Basilikum,
Paprika, Bambus, Champignons,
Weißkohl und Zwiebeln, 
dazu Duftreis

VORSPEISENPLATTE 13,90€
4 Frühlingsrollen,
2 Wan Tan,
2 Knuspergarnelen,
2 Satéspiesse
serviert mit Erdnuss-Dip
und Sweet-Chili-Dip

&
TOPPING

FRÜHLINGSROLLEN 3,90€
Knusprige Mini-Teigröllchen
mit Gemüsefüllung, serviert mit 
Sweet-Chili-Dip

WAN TAN 5,50€
Knusprige Teigtaschen mit Hühner-
fleisch und scharfem Thai Basilikum 
gefüllt, serviert mit Sweet-Chili-Dip

KNUSPERGARNELEN 5,50€
Knusprig panierte Garnelen, 
serviert mit Sweet-Chili-Dip

SATÉSPIESSE 7,50€
Gegrillte Hühnerbruststücke in 
Kokosmilch mariniert, serviert mit 
Erdnuss-Dip

SATÉSPIESSE MIT 
GURKENSALAT & REIS 10,90€

Gegrillte Hühnerbruststücke in Kokos-
milch mariniert, serviert mit Erdnuss-
Dip dazu Gurkensalat und Reis

KNUSPERROLLEN 5,90€
Knusprige große Frühlingsrollen
mit Huhn, Gemüse und Glasnudel-
Füllung, serviert mit Sweet-Chili-
Dip

TAGESSUPPE 7,90€
Fragen Sie unser Personal nach 
der heutigen Tagessuppe
Tom Kha Gai 
(Kokosmilchsuppe mit Hähnchen) 
Tom Yum Gai 
(Scharf-saure Thai-Suppe mit 
Zitronengras und Huhn)
Wan Tan Suppe 
(Klare Suppe mit knusprig 
gebackenen Wan Tans)

FINGERFOOD

Hühnerbruststücke +2,90€
Entenbruststreifen +3,90€
Garnelen +3,90€
Tofu +2,90€
Vegan Chikken +2,90€
Cashewnüsse +1,50€

Machen Sie Ihr 
Hauptgericht zum Menü:

FRÜHLINGSROLLEN 
& EISTEE (0,3l Glas) 

+4,50€

PAD THAI 
11,90€
Gebratene Reisnudeln in Pad Thai-
Soße, mit Ei, Sojasprossen, Lauch, 
Rettich und mariniertem Tofu

&
TOPPING

VEGAN

SÜSS-SAURES 
GEMÜSE 10,90€
Gebraten in süss-saurer Tamarinden-
soße mit Cherrytomaten, Ananas, 
Karotten, Gurken, Champignons und 
Zwiebeln, dazu Duftreis

&
TOPPING VEGAN

PAD SIU 
11,90€
Gebratene Reisnudeln in Siu-Soße,
mit Ei, Sojasprossen, Brokkoli,
Karotten und Weißkohl

&
TOPPING VEGGIE

VEGGIE

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

&
TOPPING VEGAN

&
TOPPING VEGAN


